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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

PHOSPHATES TITRES
OPTIMIZACION DE LA FERMENTACION

Dosis maxima legal autorizada : 6 g/hL

APLICACIONES ENOLOGICAS

Los PHOSPHATES TITRES constituyen un complemento nitrogenado que permite una multiplicacién regular de las
levaduras.

Los PHOSPHATES TITRES han sido estudiados para los medios a los que les falta nitrégeno, con el fin de favorecer la
degradacion completa de azdcar en alcohol por las levaduras.

Optimizan asi la elaboracion del pie de cuba, y favorecen la toma de espuma de los vinos efervescentes.

Los PHOSPHATE DIAMMONIQUE, contenidos en los PHOSPHATES TITRES al ser consumidos rapidamente, favorecen el
arranque de la fermentacién alcohélica. Aseguran igualmente una alimentacién nitrogenada regular hasta el final de
la fermentacién.

Favoreciendo la fermentacion mas que la respiracion de las levaduras, optimizan el rendimiento fermentario.

El chlorydrate de tiamina contenido en los PHOSPHATES TITRES favorece el crecimiento y el aumento de la poblacion
de la levadura.

MODO DE EMPLEO

Disolver los PHOSPHATES TITRES en diez veces su peso en agua fria, antes de incorporarlos en el vino o en el mosto,
adicionados de los fermentos y, eventualmente, del licor.

DOSIS DE EMPLEO
*5g/hl
PRESENTACION Y CONSERVACION

* Enbolsas de 1 kg, 5 kg.
La fecha ¢ptima de utilizacion de los PHOSPHATES TITRES en su envase de origen, esta indicada en la etiqueta.

Conservar en un lugar seco, sin olores, a una temperatura entre 5y 25 °C.

Distribuido en exclusiva por Enotecnia en Espafia
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